






Répartition des ventes en France année 2009
sur les 3 dernières années (en %)

un recul de 5,8 % (à univers constant). 
Les ventes en France ont baissé de  
4,4 %. Les ventes en France de fabrica-
tions françaises ont régressé de 6,3 %. 
Les exportations ont chuté de plus de 
10 % : ce sont les exportations « hors 
Union européenne » qui se sont vérita-
blement effondrées (- 40 %).
Au total, les équipementiers français ont 

EVOLUTION DU MARCHÉ

tout de même, compte tenu du contexte 
dans l’industrie mécanicienne, relative-
ment bien résisté à la crise sur le marché 
français. Mieux que la plupart de leurs 
concurrents européens qui ont traversé 
douloureusement 2009, mais ceux-ci 
ont entraîné dans leur chute certaines 
exportations françaises à destination 
de ces pays.

  Lors de l’Assemblée générale 2009 du SYNEG au marché international de Rungis.
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Rien ne se perd, 
tout se transforme 
et se valorise

Le témoignage de Pierre Marcel, 
PDG de Tournus Équipement, 
lors de la visite en avril de l’usine 
Veolia Propreté de recyclage des 
déchets d’équipements électri-
ques et électroniques (DEEE),  
à Saint-Sylvain d’Anjou (49).

Le contexte de cette visite 
« Le SYNEG et Recy’Stem-Pro sou-
haitaient faire découvrir aux adhérents 
du Syndicat comment s’opèrent la va-
lorisation des déchets DEEE dans le 
cadre du dispositif qu’ils ont mis en 
œuvre par le SYNEG. 

Les aspects les plus frappants 
Le niveau de performance industrielle. 
Cette usine est  titulaire des certifica-
tions ISO 9001, 14001, 18000.
Le niveau d’automatisation de son 
processus de déconstruction et de ré-
cupération est élevé. 
Et l’hétérogénéité des composants 
qu’elle recycle : réfrigérateurs, écrans 
TV, ordinateurs… Elle peut d’ailleurs 
récupérer un chantier complet de cui-
sine, mobiliers neutres compris.
En fin de chaîne, une dizaine de pro-
duits valorisables sont séparés dans 
des contenants distincts. Des solides : 
aluminium, fer, mousses, etc. Et des 
gazeux, comme les fluides frigorigè-
nes. Les taux de valorisation annon-
cés vont de 85 % à 94 %.

Enseignements pour les construc-
teurs de grande cuisines ? 
En mettant en place avec Recy’Stem-
Pro un dispositif d’enlèvement et de 
recyclage des DEEE qui s’appuie sur 
une filière industrielle dédiée, le SYNEG 
apporte à ses adhérents une solution 
globale clefs en main, conforme à la 
réglementation et à même de garantir 
un taux de valorisation des matières, 
inconnu jusqu’alors. »

INFOS EXPRESS LA VIE DU SYNDICAT

Poids lourd d’une profession

Créé en 1973, le SYNEG est une 
organisation professionnelle qui 

regroupe les constructeurs français ainsi 
que les filiales de commercialisation des 
constructeurs européens de matériels 
de cuisines professionnelles. Toutes  
les familles de produits y sont repré-
sentées : préparation, cuisson, laverie, 
distribution, réfrigération, manutention, 
bars et offices, ventilation et traitement 
des déchets. Le SYNEG est affilié à la 
Fédération des Industries Mécaniques 
(FIM) et l’un des membres fondateurs de 
l’EFCEM (European Federation of Cate-
ring Equipment Manufacturers).
Ses membres, au nombre de 48, réali-
sent plus de 80 % du chiffre d’affaires de 
la profession.
Comme tous les syndicats profession-
nels, ses missions consistent à représen-
ter la profession aux niveaux européen et 
français, défendre les intérêts collectifs 
de ses membres, promouvoir et valoriser 
l’image des équipementiers français.

Informer et défendre

Le SYNEG permet à ses membres :
• de disposer d’une structure d’accueil, 
d’échanges et de rencontres ;

• d’être représentés au sein d’une struc-
ture nationale, la Fédération des Indus-
tries Mécaniques (FIM) et européenne 
l’Efcem ;

• d’être collectivement défendus en cas 
de mise en difficulté ;

• d’être des acteurs actifs dans les tra-
vaux de normalisation européens (CEN 
et CENELEC) et nationaux (UNM, BNG, 
UTE) ;

• d’être informés et conseillés en temps 
réel sur les événements concernant la 
profession (économique, juridique, fis-
cal, environnement…) ;

• de recourir à une source d’information 

et d’appui privilégiée à l’international : 
UbiFrance ;

• d’accéder à des statistiques profes-
sionnelles dédiées à la cuisine profes-
sionnelle : Geco-Promocuisines ;

• de bénéficier d’un dispositif de collecte 
et de traitement des DEEE, conformé-
ment à la loi.

Le SYNEG constitue l’un des trois princi-
paux acteurs professionnels de la filière  
« Cuisines professionnelles » avec le 
Snefcca qui représente les installa-
teurs et la CICF H&R qui rassemble les  
bureaux d’études et consultants. Le  
SYNEG joue, par ailleurs, un rôle actif 
dans les organisations intervenant dans 
son champ de compétence comme 
l’Afnor, Qualicuisines (qualification des 
installateurs), Ireco (formation en ingé-
nierie de restauration collective), etc.
Le SYNEG figure au rang des parte-
naires privilégiés du salon international 
Equip’Hôtel qui se tiendra à Paris/por-
te de Versailles du 14 au 18 novembre 
2010. Grand rendez-vous de la restaura-
tion commerciale et collective en France, 
plus de 100 000 visiteurs y sont attendus 
dont quelque 20 % d’origine étrangère.
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Concernant le début d’année 2010, 
l’activité productive est restée sensi-
blement au même niveau que celle de 
la même période en 2009. Les ventes 
en France ont été à la peine (- 2 % par 
rapport à la même période 2009) mais 
les exportations, surtout vers les pays 
de l’UE, ont été relancées (+ 6 %).
Pour les prochains mois, les équipe-

Pourcentages d’évolution* des chiffres d’affaires des ventes
de matériel de cuisines professionnelles en France

* à univers constant

mentiers tablent sur un marché plutôt 
stable avec cependant des incerti-
tudes, compte tenu de l’absence de  
visibilité, tant au niveau de la restaura-
tion commerciale que collective. Ils no-
tent, par ailleurs, des tensions très vives 
sur le marché, avec des commandes de 
plus en plus tardives et des délais de 
livraison de plus en plus courts.
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